CARTE DES DESSERTS

YA
—T3 Tous nos desserts sont « fait maison »

ANANAS FRAIS 59
SALADE DE FRUITS 6,5
CREME CARAMEL 6,5

CAFE GOURMAND - Espresso servi avec 4 mignardises du chef 75
THE GOURMAND - « Damman Fréves » servi avec 4 mignardises du chef 8,7
MOELLEUX AU CHOCOLAT servi avec une boule de glace vanille 8,5
TIRAMISU CLASSIQUE au café 8,2
TIRAMISU AU CITRON - Spéciaﬁté de la maison 8,2
1RISH COFFEE - Whisky irlandais, Sucre de canne, Café, Chanﬁ“y 9,5

Supp[ément chocolat, chanﬁ“y ou boule de g[ace 1,5

DESSERTS GLACES

COUPE DUO -1 Boule de Glace Stracciatella, 1 Boule de Glace Caramel, Brownie, Chantilly 6,9
DAME BLANCHE - 2 Boules de Glace vanille, Chocolat pétissier, Chanti“y 75
CHOCOLAT LIEGEOIS - 2 Boules de Glace chocolat, Chocolat pétissier, Chantiﬂy 75
COUPE AMARENA - Griottes conﬁtes, 2 Boules de Glace pistache, Chanti“y 7,9
POITRE BELLE-HELENE - Poire, 2 Boules de Glace vanille, Chocolat pétissier, Chantilly 7,9
COUPE COLONEL - 2 Boules de Glace citron, Vodka 8,9
COUPE 1CEBERG - 2 Boules de Glace menthe-chocolat, Get27, Chanti“y 8,9
PROFITEROLES GOURMANDES - 3 Choux fondants faits maison,

garnis de Glace vanille et nappés de Chocolat patissier, Chantilly 9,7




NOTRE SELECTION DE FROMAGES

Saint-Nectaire AOP, Cheévre, Bleu d'AuveVgne AOQOP, feuiues de saison et noix 8,5

GLACES ET SORBETS

GLACES :

Vanille, Pistache, Caramel, Chocolat,

Menthe-chocolat, Café, Rhum-Raisin,

Stracciatella

SORBETS :
Noix de Coco, Citron, Mangue,

Passion, Cassis, Fraise

LA PAUSE CAFE
ESPRESSO 2,2
CAFE CREME 25
CAPPUCCINO 35
CAFE GOURMAND 75

L'INSTANT THE
NOWEAL N OTRE SELECTION

DE THES ET INFUSIONS
«DAMMAN FRERES » 45
THE GOURMAND 8,7

1 BOULE 35
2 BOULES 5
3 BOULES 6,5

Supp[ément Chanti“y, Chocolat

ou Boule de g[ace 1,5

DIGESTIFS

DIGESTIFS ITALIENS
(Limoncello, Grappa, Stregga,
Amaro Siciliano, Sambuca)
AMARETTO

ARMAGNAC, CALVADOS
COGNAC, POIRE WILLIAMS
GET 27, GET 31, VODKA
VERVEINE

RHUM BLANC OU AMBRE
RHUM DIPLOMATICO

Tarifs en euros TTC




